
 
 

 

 

 

 

 

Notre Cheffe et sa brigade ainsi que toute l’équipe du 

restaurant sont heureux de vous proposer une carte élaborée 

avec des produits frais. 

 

 

Toute l’équipe est heureuse de vous accueillir dans notre restaurant du lundi au samedi 

(Hors fermeture exceptionnelle) 

Restaurant fermé le dimanche 
 
 

Pour le déjeuner de 12H00 à 14H00 

Pour le diner de 19H00 à 21H30 
Dernière prise de commande 15 minutes avant la fin du service 

 

 

Afin de fluidifier le service et garantir la satisfaction de nos clients, les réservations 

sont fortement conseillées midi & soir pour l’ensemble de nos clients (forte 

affluence certains services) 

 
 
 

 

 
 

AIX-EN-PROVENCE SAINTE-VICTOIRE 

 

Room service : Majoration de 5€ par plateau 
 

 
Les plats proposés sont soumis aux arrivages du marché, et peuvent être indisponibles ou modifiés 

 

 

Tarifs nets et en €uros – service compris 

 
 



 

 

 
 

 

Nos SALADES & PLATS 
 
OMELETTE À LA TRUFFE (Nous proposons uniquement cette garniture)   20€    
Bouquet de salade verte  
(Envie de quelques frites ? on se fait un plaisir de vous en servir sur demande) 
 
SALADE PÉRIGOURDINE          22€ 
Salade verte, gésiers, foie gras, magret séché maison, œufs durs, croutons, pommes de 
terre, tomates & noix 

 
ENTRECÔTE SIMMENTAL GRILLÉE (350Gr environ)     28€ 
Sauce du jour, salade verte & frites maison 
 
CABILLAUD RÔTI           25€ 
Épinards au chorizo, chips de pommes de terre & sauce aux poivrons rouges 
 

BURGER SAVOYARD – FRITES MAISON & SALADE VERTE   22€ 
Steak 180Gr, raclette au lait cru de la fromagerie Cezanne à Rousset, bacon, oignons 
caramélisés & frits, salade verte & sauce aux 2 moutardes. 
 

Envie de vous réchauffer ? … Découvrez notre POTÉE DU JOUR  
(Consultez l’ardoise ou l’équipe du restaurant) 
 
RISOTTO À LA FORESTIÈRE (Avec champignons de saison)    21€ 

 

… SANS OUBLIER NOTRE ARDOISE DE SUGGESTIONS … 
 

Le Menu Enfant à 13€ 
Jusqu’à 12 ans maximum 

 

1 SOFT 
STEAK HACHÉ OU AIGUILLETTES DE POISSON PANÉES MULTICÉRÉALES  

FRITES MAISON 
 

1 CŒUR COULANT AU CHOCOLAT OU 1 COMPOTE DE POMMES 
 

 

 

Plats inclus dans la formule Demi-pension 

 
 

Les plats proposés sont soumis aux arrivages du marché, et peuvent être indisponibles ou modifiés 



 

 

 

 
 

 

 

Le Fromage & Les desserts 
Sélection de nos fromagers Frédéric & Sarah « Fromagerie Cezanne – Rousset »   
(Consultez l’ardoise ou l’équipe du restaurant) 
 

 
 
CRÈME BRÛLÉE DE BRUNO          11€ 
A la vanille & faite maison  
 

MOELLEUX AU CHOCOLAT « MAISON CACAO-BARRY » DE BRUNO   11€ 
Cœur caramel beurre salé    
 

MACARON VANILLE & FRAMBOISES        11€  
Coulis de fraises & yuzu 
 

CAFÉ / THÉ GOURMAND          14€ 
Mini crème brulée, macaron, mousse au chocolat - mascarpone, tartelette ananas & 
cheesecake clémentine corse & basilic 
 
 

 
 

LES DESSERTS DE CAMILLE PAYAN 
14€ 

 

 
 
 

« Après des années de restauration dans la région, je me suis installée dans le cœur du village de 

Châteauneuf-le-Rouge depuis 2 ans ou j'ai trouvé mes marques dans un joli laboratoire afin de vous 

proposer des pâtisseries uniquement sur commande, de saison et au plus près de vos envies. Toutes 

mes créations sont confectionnées avec des produits de grande qualité et dans le respect 

des producteurs locaux. » 

(Consultez l’ardoise ou l’équipe du restaurant) 
 

 

Plats inclus dans la formule Demi-pension, 
 
 

Les plats proposés sont soumis aux arrivages du marché, et peuvent être indisponibles ou modifiés 


