
La Galinière 
R E S T A U R A N T

Afin de fluidifier le service et garantir la
satisfaction de nos clients les réservations
sont fortement conseillées midi et soir pour

l’ensemble de nos clients.

Toute l'équipe est heureuse de vous accueillir dans notre
restaurant du lundi au dimanche

Le midi de 12h00 à 14h00
Le soir de 19h30 à 22h00

L e s  p l a t s  p r o p o s é s  s o n t  s o u m i s  a u x  a r r i v a g e s  d u  m a r c h é ,  e t  p e u v e n t  a l o r s
ê t r e  i n d i s p o n i b l e s  o u  m o d i f i é s

T a r i f s  n e t s  e t  e n  e u r o s  –  s e r v i c e  c o m p r i s

Notre cheffe et  sa br igade sont heureux
 de vous proposer une carte élaborée

avec des produits  f rais .



Nos Entrées
12€

14€

12€

14€

12€

10€

COUTEAUX GRILLÉS, SAUCE PERSILLADE 
SALADE, TOMATES CERISES, PERLES DE CITRON

SALADE DE GESIERS DE CANARD
POMMES DE TERRE, CHAMPIGNONS, SUPRÈME D‘ORANGE
 
SALADE CESAR 
POULET, SALADE ROMAINE, CROÛTONS, OEUFS DURS, PARMESAN, ANCHOIS

TARTARE DE DAURADE ROYALE 
TARTARE D‘ALGUES & ÉCHALOTTES-CITRON, PERLES DE CITRON, MANGUE, SALADE

CARPACCIO DE BOEUF CHAROLAIS
COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE A L'HUILE DE TRUFFE, PESTO DE BASILIC

SOUPE DU MOMENT

Le menu enfant à 13€
AIGUILLETTES DE POULET PANÉES AU CORN FLAKES OU STEAK HACHÉ 

FRITES MAISON

1 JUS DE FRUIT ET 1 BROOKIE OU 1 BOULE DE GLACE

La Galinière
R E S T A U R A N T

Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte

Jusqu'à 12 ans Maximum

(Consultez l’ardoise ou l’équipe du restaurant)



Nos plats
PARMENTIER DE CANARD CONFIT
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE, CHAMPIGNONS, SAUCE PORTO 

BURGER CATALAN - FRITES MAISON (180G)
STEAK HACHÉ, CHORIZO DOUX, CHÊVRE, SALADE, TOMATE, MAYONNAISE AU
PIMENT D'ESPELETTE

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU (180G) (PRÉPARÉ PAR NOS SOINS)
FRITES MAISON & SALADE VERTE

SPAGUETTIS À LA FORESTIÈRE (PLAT VÉGÉTARIEN)
CHAMPIGNONS, SAUCE FORESTIÈRE (DISPONIBLE AVEC ÉMINCÉ DE POULET,
SUPPLÉMENT DE 2€)

La Galinière

Nos Viandes

Nos Poissons

FILET DE CABILLAUD GRILLÉ

ÉPINARD AU CHORIZO, SAUCE POIVRONS

MOULES MARINIÈRES  (ENVIRON 800G EN DEUX SERVICES)
FRITES MAISON

TENTACULE DE POULPE GRILLÉ A LA PLANCHA (200G)
POMMES DE TERRE, POIVRONS PADRON, AÏOLI 

R E S T A U R A N T

Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte

22€

20€

23€

25€

17€

30€

20€



Le fromage & les desserts
SÉLÉCTION DE FROMAGES  DU FROMAGER AFFINEUR 

CRÈME BRÛLÉE À LA CATALANE 

CRÈME DE CHOCOLAT BLANC À LA POIRE

BROWNIE À LA BANANE

CAFÉ GOURMAND (CRÈME CATALANE, , BROWNIE À LA BANANE, MACARONS,

TARTELETTE POMME CRUMBLE) 

LES DESSERTS DU JOUR DU MAÎTRE PÂTISSIER 

(CONSULTEZ L’ARDOISE OU L’ÉQUIPE DU RESTAURANT)

10€

12€

11€

12€

La Galinière
R E S T A U R A N T

Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte

14€

13€

Meilleur Ouvrier de France

Marc Favalessa


